Wafle karmelowo jabłkowe



SKŁADNIKI:
· paczka wafli tortowych 
· mleko skondensowane słodzone
· 2-3 jabłka 
 
SPOSÓB PRZYRZĄDZANIA:
1. Puszkę z mlekiem wstawiamy do wysokiego garnka
i zalewamy wodą; gotujemy przez ok. 2 godziny
(puszka przez cały czas gotowania powinna być przez cały czas pod wodą)
2. Jabłka obieramy i dusimy w garnku w małej ilości wody
3. Przestudzone jabłka łączymy  z karmelem z puszki
4. Otwieramy paczkę wafli 
5. Przekładamy masą 
6. Odstawiamy na godzinę
7. Kroimy na dowolne kształty.

